
43.01.09 ПОВАР-КОНДИТЕР 

 

№ 

п/п 

Предметы, дисциплин 

(модули, циклы) 

Автор, название, место издания, издательство Год 

изд. 

Кол-во 

1 2 3 4 5 
   1 ОП.01Основы микробиологии, 

физиологии питания, санитарии и гигиены 

Королёв А.А., Несвижский Ю.В. Микробиология, физиология питания, 

санитария и гигиена: учебник для СПО в 2 частях Ч.1 -М.: ИЦ Академия, 256 с. 

ISBN 978-5-4468-5772-2 

2017 23 

Мартинчик  А.Н. Микробиология, физиология питания, санитария и гигиена: 

учебник для СПО в 2 частях Ч.2 -М.: ИЦ Академия, 240 с. 

ISBN 978-5-4468-5774-6 

2017 20 

Лутошкина Г.Г. Основы физиологии питания: учебное пособие для СПО-М.: ИЦ 

Академия, 64 с. 

ISBN 978-5-7695-5954-9 

2010 20 

   2 ОП.02 Основы товароведения 

продовольственных товаров 

Володина М.В., Сопачёва Организация хранения и контроль запасов и сырья: 

учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 192 с. 

ISBN 978-5-7695-9858-6-6 

2016 25 

Лифиц, И. М.  Товароведение продовольственных и непродовольственных 

товаров : учебник для среднего профессионального образования Москва : 

Издательство Юрайт, 2016. — 405 с.  

 ISBN 978-5-9916-9007-2 

https://urait.ru/bcode/395767  

2016  

   3 ОП. 03 Техническое оснащение и 

организация рабочего места 

Лутошкина  Г.Г. Техническое оснащение и организация рабочего места: 

учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 304 с. 

ISBN 978-5-4468-5770-8 

ISBN 978-5-4468-7909-0 

2017 

2018 

25 

10 

   4 ОП.04 Экономические и  правовые основы 

профессиональной 

деятельности 

Румынина В.В. Правовое обеспечение профессиональной деятельности: 

учебник для СПО - М.: ИЦ Академия, 192 с., 

ISBN 978-5-7695-6722-3 

2015 30 

 https://urait.ru/bcode/454031     Правовое обеспечение профессиональной 

деятельности : учебник и практикум для среднего профессионального 

образования: Издательство Юрайт, 549 с. 

ISBN 978-5-534-03717-3.  

2017  

5 ОП.05 Основы калькуляции и учёта Потапова И.И. Основы калькуляции и учёта: учебник для СПО-М.: ИЦ 

Академия, 192 с. 

ISBN 978-5-4468-7911-3 

2019 25 

Потапова И.И. Калькуляция и учёт: рабочая тетрадь: учебное пособие для НПО- 2010 20 

https://urait.ru/bcode/395767
https://urait.ru/bcode/454031


М.: ИЦ Академия, 144 с. 

ISBN 978-5-7695-7384-2 

6 ОП.06 Охрана труда Калинина В.М. Охрана труда  в организациях питания: учебник для СПО-М.: ИЦ 

Академия, 320 с. 

ISBN 978-5-4468-6159-0 

2018 13 

   7 ОП.07 Иностранный язык в 

профессиональной деятельности 

Щербакова Н.И., Звенигородская Н.С. Английский язык для специалистов сферы 

общественного питания=English for Cooking and Catering: учебник  для  СПО-М.:  

ИЦ Академия, 128 с. 

ISBN 978-5-4468-8507-7 

2020 20 

Агабекян И.П. Английский язык в сфере обслуживания: учебное пособие 

для вузов-Ростов н/Д: Феникс,377 с 

ISBN 978-5-222-18532-2 

2012 40 

   8 ОП.08 Безопасность жизнедеятельности Сапронов Ю.Г. Безопасность жизнедеятельности: учебник для  СПО-М.: ИЦ 

Академия, 336 с. 

ISBN 978-5-4468-5715-9 

2017 25 

    9 ОП.09 Физическая культура Решетников Н.В., Кислицын Ю.Л. Физическая культура: учебное пособие для 

СПО-М.: ИЦ Академия, 176 с. 

ISBN 978-5-7695-4829-1 

2018 20 

10 МДК 01.01 Организация приготовления, 

подготовки к реализации и хранения 

кулинарных продуктов 

Володина М.В., Сопачёва Организация хранения и контроль запасов и сырья: 

учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 192 с. 

ISBN 978-5-7695-9858-6-6 

2016 25 

11 МДК 01.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов 

Семичева Г.П. Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для 

блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента: учебник для СПО-М.: 

ИЦ Академия, 256 с. 

ISBN 978-5-4468-7138-4 

2017 13 

12 МДК 02.01 Организация  приготовления, 

подготовки к реализации 

и презентации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

Андонова Н.И., Качурина Т.А. 

Организация и ведение процессов приготовления,  

оформления и подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с  учётом потребностей 

различных категорий потребителей,  

видов и форм обслуживания: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 256 с. 

ISBN 978-5-4468-6761-1 

2018 25 

13 МДК 02.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

и презентации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок 

Андонова Н.И., Качурина Т.А. Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 

учётом потребностей различных категорий потребителей, 

2018 25 



видов и форм обслуживания: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 256 с. 

ISBN 978-5-4468-6761-1 

   14 МДК 03.02 Организация  приготовления, 

подготовки к реализации 

и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

Семичева Г.П. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента: учебник для 

СПО-М.: ИЦ Академия, 240 с. 

ISBN 978-5-4468-5821-7 

ISBN 978-5-4468-6870-4 

 

 

2017 

2018 

 

 

24 

6 

15 МДК 03.01 

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

и презентации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

Семичева Г.П. Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента: учебник для 

СПО-М.: ИЦ Академия, 240 с. 

ISBN 978-5-4468-5821-7 

ISBN 978-5-4468-6870-4 

 

 

 

2017 

2018 

 

 

 

4 

6 

   16 МДК 04.02 

Организация  приготовления, 

подготовки к реализации 

холодных и горячих сладких блюд, 

десертов, напитков 

Синицнна А.В., Соколова Е.И. Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков 

разнообразного ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 304 с. 

ISBN 978-5-4468-7909-0 

2019 23 

   17 МДК 04.01 

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

холодных и горячих сладких блюд, 

десертов, напитков 

Синицнна А.В., Соколова Е.И. Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков 

разнообразного ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 304 с. 

ISBN 978-5-4468-7909-0 

2019 13 

Синицнна А.В., Соколова Е.И. Приготовление сладких блюд и напитков: 

электронный учебник для СПО-М.: ИЦ Академия 

2017 20 

досту 

пов 

   18 МДК 05.02 

Организация  приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

Бурчакова И.Ю., Ермилова С.В. 

Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий: 

учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 384 с. 

ISBN 978-5-4468-2134-1 

2015 14 

   19 МДК 05.01 

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

Бурчакова И.Ю., Ермилова С.В 

Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий: 

учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 384 с. 

ISBN 978-5-4468-2134-1 

2015 14 

   20 МДК 06.02 

Организация  приготовления. Процессы 

приготовления, оформления и 

Усов В.В. Русская кухня: Холодные блюда и закуски. Супы. Мясные и рыбные 

блюда: учебное пособие для СПО-М.:ИЦ Академия, 400 с. 

ISBN 978-5-7695-2939-9 

2007 1 



презентации кулинарной и кондитерской 

продукции русской кухни 

Усов В.В. Русская кухня: Блюда из овощей, грибов, молока и яиц, круп и муки. 

Выпечка: учебное пособие для СПО - М.: ИЦ Академия, 384 с. 

ISBN 978-5-7695-3488-1 

2008 1 

21 МДК 06.01 

Организация  приготовления. 

Процессы приготовления, оформления и 

презентации кулинарной и кондитерской 

продукции кухонь народов мира (включая 

региональную) 

Кумагина Т.Г.  Национальная и зарубежная кухня : учеб. пособие для студентов 

сред. проф. учеб. заведений. М. : ЮНИТИ, 2005 

ISBN 5-238-00897-X (в пер.) 

Электронный ресурс  

2005  

22 Информационные технологии в 

общественном питании 

Михеева Е.В.,Титова О.И. Информационные технологии  

в профессиональной деятельности: учебник для СПО - М.: ИЦ Академия, 416 с., 

ISBN 978-5-4468-8686-9 

2020 15 

Михеева Е.В., Титова О.И. Практикум по информационным технологиям в 

профессиональной деятельности: учебное пособие для СПО – М.: ИЦ Академия, 

288 с., 

ISBN 978-5-4468-7880-2 

2019 10 

23 Организация обслуживания в 

общественном питании 

Усов В.В.  Организация производства и обслуживания  на предприятиях 

общественного питания: учебное пособие для СПО – М.: ИЦ Академия, 432 с., 

ISBN 978-5-4468-0075-9 

2013 25 

Андонова Н.И., Качурина Т.А. Организация и ведение процессов приготовления,  

оформления и подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с  учётом потребностей 

различных категорий потребителей,  

видов и форм обслуживания: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 256 с. 

ISBN 978-5-4468-6761-1  

2018  25 

24 Метрология, стандартизация и 

сертификация 

Качурина Т.А. Метрология и стандартизация: учебник для СПО - М.: ИЦ 

Академия, 128 с., 

ISBN 978-5-4468-0849-6 

2013 25 

25 Основы рисования и лепки/Эстетика и 

дизайн в оформлении кулинарных 

изделий 

Иванова Н.Н. Рисование и лепка: учебник для СПО - М.: ИЦ Академия,  

160 с., 

ISBN 978-5-7695-8977-5 

ISBN 978-5-4468-1208-0 

 

 

2012 

2015 

 

 

10 

15 

 


