
                                                                                                                                                                                                    

43.02.15 ПОВАРСКОЕ И КОНДИТЕРСКОЕ ДЕЛО 

№ 

п/п 

Предметы, дисциплин 

(модули, циклы) 

Автор, название, место издания, издательство Год 

изд. 

Кол-во 

1 2 3 4 5 

1 ОГСЭ.0 1 Основы философии Волкогонова О.Д., Сидорова Н.М. 

Основы философии: учебник для СПО-М.: ИД Форум: 

Инфра-М, 480 с 

ISBN 978-5-8199-0258-5 (ИД Форум) 

ISBN 978-5-16-002604-6 (Инфра-М) 

2008 17 

2 ОГСЭ.02 История Никонов, В.А., Девятов С.В. История России, изд. Русское слово, 312с.  

ISBN-  978-5-533-01357-4 

2020 25 

Артёмов В.В. ,Лубченков Ю.Н 

История для профессий и специальностей  технического , естественно-

научного , социально-экономических профилей: учебник для нач. и 

СПО М.: ИЦ Академия, 304 с.В 2 ч. Ч.1  

ISBN978-5-7695-5410-0 

320 с.  В 2 ч  Ч.2 ISBN978-5-7695-5410-0 

 

 

 

2013 

 

2013 

 

 

 

22 

 

2 

    3 ОГСЭ.03 Иностранный язык 

 

Щербакова Н.И., Звенигордская Н.С. Английский язык для 

специалистов сферы общественного питания=English for Cooking and 

Catering: учебник для СПО-М.:  ИЦ Академия, 128 с. 

ISBN 978-5-4468-8507-7 

2020 25 

Агабекян И.П. Английский язык в сфере обслуживания: учебное 

пособие для учреждений среднего профессионального  образования -

Ростов н/Д: Феникс,377 с 

ISBN 978-5-222-18532-2 

2012 40 

4 ОГСЭ.04 Физическая культура Решетников Н.В., Кислицын Ю.Л. Физическая культура: учебное 

пособие для СПО-М.: ИЦ Академия, 176 с. 

ISBN 978-5-7695-4829-1 

2018 25 

5 ОГСЭ.05 Психология общения/ 

«Психология личности и 

профессиональное самоопределение» 

Шеламова Г.М. Деловая культура и психология общения: учебное 

пособие для СПО-М.: ИЦ Академия, 192 с. 

ISBN 5-7695-1652-6 

2020 20 

Шеламова Г.М. Психология общения: учебное пособие для СПО-М.:ИЦ 

Академия, 128 с. 

ISBN 978-5-4468-5810-1 

2018 20 

   6 ЕН.01 Химия Ищенко А.А., Глубоков Ю.М. Аналитическая химия: учебник для СПО-   



М.: ИЦ Академия, 320 с. 

ISBN 978-5-7695-5265-6 

ISBN 978-5-7695-8177-9 

2008 

2016 

25 

25 

Белик В.В., Киенская К.И. 

Физическая и коллоидная химия: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 

288 с. 

ISBN 978-5-7695-5393-6 

2016 25 

   7 ЕН.02 Экологические основы  

природопользования 

Константинов В.М., Челидзе Ю.Б. Экологические основы 

природопользования: учебное пособие для СПО-М.: ИЦ Академия, 240 

с. 

ISBN 978-5-7595-6710-0 

2015 25 

Хван, Т. А.  Экологические основы природопользования : учебник для 

среднего профессионального образования / Т. А. Хван. — 6-е изд., 

перераб. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2019. — 253 с. — 

(Профессиональное образование).  

 ISBN 978-5-534-05092-9 

 https://urait.ru/bcode/433289 

2019  

    8 ОП.01 Микробиологии, физиология 

питания, санитария и гигиена 

 

Королёв А.А., Несвижский Ю.В. Микробиология, физиология питания, 

санитария и гигиена: учебник для СПО в 2 частях Ч.1 -М.: ИЦ 

Академия, 256 с. 

ISBN 978-5-4468-5772-2 

2017 15 

Мартинчик  А.Н. Микробиология, физиология питания, санитария и 

гигиена: учебник для СПО в 2 частях Ч.2 -М.: ИЦ Академия, 240 с. 

ISBN 978-5-4468-5774-6 

2017 15 

    9 ПО.02 Организация хранения и контроль 

запасов и сырья 

 

Володина М.В., Сопачёва Организация хранения и контроль запасов и 

сырья: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 192 с. 

ISBN 978-5-7695-9858-6-6 

2016 25 

10 ОП.03 Техническое оснащение 

организаций питания 

 

Лутошкина  Г.Г. Техническое оснащение и организация рабочего места: 

учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 304 с. 

ISBN 978-5-4468-5770-8 

ISBN 978-5-4468-7909-0 

 

 

2017 

2018 

 

20 

20 

  11 ОП.04 Организация обслуживания Усов В.В. Организация производства и обслуживания  на предприятиях 

общественного питания: учебное пособие для СПО – М.: ИЦ Академия, 

272 с. 

ISBN 978-5-4468-0075-9 

2015 16 

Сологубова, Г. С.  Организация обслуживания на предприятиях   

https://urait.ru/bcode/433289


общественного питания : учебник для среднего профессионального 

образования / Г. С. Сологубова. — 3-е изд., испр. и доп.  Москва : 

Издательство Юрайт, 2019. — 332 с.  

 https://urait.ru/bcode/429037  

12 

 

 

 

ОП.05   Основы экономики, 

менеджмента и маркетинга 

Драчёва Е.Л. Менеджмент: учебник для СПО – М.: ИЦ Академия,  

304 с. 

ISBN 978-5-7695-4527-6 

2020 20 

Кузьмина, Е. Е.  Маркетинг : учебник и практикум для среднего 

профессионального образования Москва : Издательство Юрайт, 2020. — 

383 с. — (Профессиональное образование).  

ISBN 978-5-9916-8980-9 

 https://urait.ru/bcode/452744  

  

Коршунов, В. В.  Экономика организации : учебник и практикум для 

среднего профессионального образования Москва : Издательство 

Юрайт, 2019. — 313 с. 

ISBN 978-5-534-04630-4.  

 https://urait.ru/bcode/433531 

  

13 ОП.06 Правовые основы 

профессиональной деятельности 

 

Румынина В.В. Правовое обеспечение профессиональной деятельности: 

учебник для СПО - М.: ИЦ Академия, 192 с., 

ISBN 978-5-7695-6722-3 

2015 30 

 https://urait.ru/bcode/454031     Правовое обеспечение профессиональной 

деятельности : учебник и практикум для среднего профессионального 

образования: Издательство Юрайт, 549 с. 

ISBN 978-5-534-03717-3.  

2017  

14 ОП.07 Информационные технологии 

в общественном питании/ 

«Адаптивные информационные и 

коммуникативные технологии» 

Михеева Е.В.,Т итова О.И. 

Информационные технологии  

в профессиональной деятельности: учебник для СПО - М.: ИЦ 

Академия, 416 с., 

ISBN 978-5-4468-8686-9 

2020 15 

Михеева Е.В., Титова О.И. 

Практикум по информационным технологиям в профессиональной 

деятельности: учебное пособие для СПО – М.: ИЦ Академия, 288 с., 

ISBN 978-5-4468-7880-2 

2019 15 

15 ОП.08 Охрана труда Калинина В.М. Охрана труда в организациях питания: учебник для 

СПО-М.: ИЦ Академия, 320 с. 

ISBN 978-5-4468-6159-0 

2018 25 

16 ОП.09 Безопасность жизнедеятельности Сапронов Ю.Г. Безопасность жизнедеятельности: учебник для  СПО-М.: 2017 25 

https://urait.ru/bcode/429037
https://urait.ru/bcode/452744
https://urait.ru/bcode/433531
https://urait.ru/bcode/454031


ИЦ Академия, 336 с. 

ISBN 978-5-4468-5715-9 

17 ОП.10 Основы предпринимательства: 

расширяем горизонта, profiIUM 

Череданова Л.Н. Основы экономики и предпринимательства: учебник 

для СПО-М.: ИЦ Академия, 176 с. 

ISBN 5-7695-1182-6 

2003 100 

18 МДК 01.01 

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации кулинарных 

полуфабрикатов 

Семичева Г.П. Приготовление и подготовка к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного 

ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 256 с. 

ISBN 978-5-4468-7138-4 

2017 13 

   19 МДК 01.02 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 

Семичева Г.П. 

Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий разнообразного ассортимента: учебник для СПО-

М.: ИЦ Академия, 256 с. 

ISBN 978-5-4468-7138-4 

2017 13 

20 МДК 02.01 Организация  процессов 

приготовления, подготовки к реализации 

горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента 

Андонова Н.И., Качурина Т.А. 

Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 

учётом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 256 с. 

ISBN 978-5-4468-6761-1 

2018 13 

21 МДК 02.02 Процессы приготовления, 

подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента 

 

Андонова Н.И., Качурина Т.А. 

Организация и ведение процессов приготовления, 

оформления и подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 

учётом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 256 с. 

ISBN 978-5-4468-6761-1 

2018 13 

  22 МДК 02.03 Организация и процессы 

приготовления горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного 

ассортимента блюд национальных 

кухонь 

Кураш Н.А., Вапельник Л.М. 

Кухня разных стран: Минск, Ураджай, 287 с. 

2000 1 

Орловская А. Кухни северной Европы: Финляндия, Голландия, 

Норвегия, Швеция, Дания.- СПб.: ИК «Невский проспект», 160 с. 

ISBN 5-8378-0201-0 

2001 1 

Мельникова Н.Н. 300 рецептов французской кухни. Петрозаводск: 

«Амить», 269 с. 

2000 2 

Александров М.Тайны восточной кухни.- СПб.: СП «Смарт», 32 с. 2000 2 

  23 МДК 03.01 Семичева Г.П. Приготовление, оформление и подготовка к    



Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента с учётом 

потребностей различных 

категорий потребителей, видов  

и форм обслуживания 

реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 240 

с. 

ISBN 978-5-4468-5821-7 

ISBN 978-5-4468-6870-4 

 

 

 

 

2017 

2018 

 

 

 

 

4 

6 

 24 МДК  03.02 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации  холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок, сложного 

ассортимента 

Семичева Г.П. 

Приготовление, оформление и подготовка к  

реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

разнообразного ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 240 

с. 

ISBN 978-5-4468-5821-7 

ISBN 978-5-4468-6870-4 

 

 

 

 

 

2017 

2018 

 

 

 

 

 

4 

6 

   25 МДК 04.01 

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации холодных и 

горячих 

десертов, напитков сложного 

ассортимента 

Синицнна А.В., Соколова Е.И. 

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и 

горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 304 с. 

ISBN 978-5-4468-7909-0 

2019 13 

   27 МДК 04.02 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации холодных и горячих 

десертов, напитков сложного 

ассортимента 

Синицнна А.В., Соколова Е.И. 

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и 

горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 304 с. 

ISBN 978-5-4468-7909-0 

2019 13 

Синицнна А.В., Соколова Е.И. 

Приготовление сладких блюд и напитков: электронный 

учебник для СПО-М.: ИЦ Академия 

2017 20 

досту 

пов 

   28 МДК 04.03 

Организация  и процессы  

приготовления холодных и горячих 

десертов, напитков сложного 

ассортимента национальных кухонь 

Синицнна А.В., Соколова Е.И. 

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных 

и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 304 с. 

ISBN 978-5-4468-7909-0 

2019 13 

  29 МДК 05.01 

Организация процессов приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, 

Бурчакова И.Ю., Ермилова С.В. 

Организация процесса приготовления и приготовление сложных 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий: 

2015 14 



мучных кондитерских изделий сложного 

ассортимента 
учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 384 с. 

ISBN 978-5-4468-2134-1 
30 МДК 05.02 

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного 

ассортимента 

Бурчакова И.Ю., Ермилова С.В 

Организация процесса приготовления и приготовление сложных 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий: 

учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 384 с. 

ISBN 978-5-4468-2134-1 

2015 20 

31 МДК 05.03 Приготовление, оформление 

и подготовка  к реализации гато, 

антреме, миниатюр, тортов и птифур 

Семичева Г.П. Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного 

ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 240 с. 

ISBN 978-5-4468-5821-7 

ISBN 978-5-4468-6870-4 

2017 

2018 

15 

15 

Семичева Г.П. Приготовление и подготовка к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного 

ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 256 с. 

ISBN 978-5-4468-7138-4 

2017 15 

32 МДК 05.04 Приготовление, оформление 

и подготовка  к реализации конфет, 

ганашей, шоколадных  фигур, карамели 

Синицнна А.В., Соколова Е.И. 

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и 

горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 304 с. 

ISBN 978-5-4468-7909-0 

2019 15 

   33 МДК 05.05 Приготовление, оформление 

и подготовка  к реализации изделий из 

марципана 

Синицнна А.В., Соколова Е.И. 

Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и 

горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 304 с. 

ISBN 978-5-4468-7909-0 

2019 15 

34 МДК 05.06 Организация  и процессы 

приготовления  хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий  сложного 

ассортимента национальных кухонь 

 

 

 

 

Бурчакова И.Ю., Ермилова С.В 

Организация процесса приготовления и приготовление сложных 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий: 

учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 384 с. 

ISBN 978-5-4468-2134-1 

2015 20 

Усов В.В. Русская кухня: Блюда из овощей, грибов, молока и яиц, круп 

и муки. Выпечка: учебное пособие для СПО - М.: ИЦ Академия, 384 с. 

ISBN 978-5-7695-3488-1 

2012 18 

Кумагина Т.Г.  Национальная и зарубежная кухня : учеб. пособие для 

студентов сред. проф. учеб. заведений. М. : ЮНИТИ, 2005 

ISBN 5-238-00897-X (в пер.) 

2005  



Электронный ресурс 

  35 МДК 06.01Оперативное управление 

текущей деятельностью 

 

Мальгина С.Ю. Организация работы структурного подразделения 

предприятий общественного питания: учебник для СПО-М.: ИЦ 

Академия, 320 с. 

ISBN 978-5-4468-2135-8 

2015 20 

  36 МДК 07.01 Выполнение работ по 

профессии «Повар» 

 

Андросов В.П., Пыжова Т.В., Федорченко Л.И 

Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 частях 

Часть 1: Механическая кулинарная обработка продуктов: учебное 

пособие для НПО- М.: ИЦ Академия, 112 с. 

ISBN 978-5-4468-1154-0 

2012 20 

Андросов В.П., Пыжова Т.В., Овчинникова Л.В. 

Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 частях 

Часть 2: Супы, соусы, блюда из овощей, круп, макаронных изделий и 

бобовых: учебное пособие для НПО - М.: ИЦ Академия, 160 с. 

ISBN 978-5-4468-1211-0 

2012 20 

Андросов В.П., Пыжова Т.В., Овчинникова Л.В. 

Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 частях 

Часть 3: Холодные блюда и закуски, рыбные и мясные горячие блюда: 

учебное пособие для НПО - М.: ИЦ Академия, 112 с. 

ISBN 978-5-4468-1155-7 

2012 20 

Андросов В.П., Пыжова Т.В.,Потапова Л.И. 

Производственное обучение профессии «Повар»: в 4 частях 

Часть 4:Блюда из яиц и творога, сладкие блюда и горячие напитки, 

блюда лечебного питания, изделия из дрожжевого теста: учебное 

пособие для НПО - М.: ИЦ Академия, 128 с. 

ISBN 978-5-4468-1155-7 

2012 20 

Семичева Г.П. Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного 

ассортимента: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 240 с. 

ISBN 978-5-4468-6870-4 

2018 10 

 

 

37 МДК 08.01 Выполнение работ по 

профессии «Пекарь» 

Ермилова С.В. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских 

изделий: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 336 с. 

ISBN 978-5-7695-6294-5 

2014 9 

Бурчакова И.Ю., Ермилова С.В 

Организация процесса приготовления и приготовление сложных 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий: 

учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 384 с. 

2015 20 



ISBN 978-5-4468-2134-1 

38 МДК 09.01 Выполнение работ по 

профессии «Кондитер» 

 

Кузнецова А.С. Технология производства мучных кондитерских 

изделий: учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 336 с. 

ISBN 978-5-7695-7733-8 

2013 2 

Ермилова С.В. 

Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий: 

учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 336 с. 

ISBN 978-5-7695-6294-5 

2014 11 

Андросов В.П., Пыжова Т.В., Еськова Л.Е. Производственное обучение 

профессии «Кондитер». В 2 частях. Ч.1: учебное пособие для НПО - 

М.:ИЦ Академия, 208с.  

ISBN 978-5-7695-9850-0                                     

2013 

 

2 

 

Андросов В.П., Пыжова Т.В., Беломестная Н.Н. Производственное 

обучение профессии «Кондитер». В 2 частях. Ч.2: учебное пособие для 

НПО - М.:ИЦ Академия, 192 с.  

ISBN 978-5-7695-9851-7                                    

2013 2 

Бурчакова И.Ю., Ермилова С.В. 

Организация процесса приготовления и приготовление сложных 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий: 

учебник для СПО-М.: ИЦ Академия, 384 с. 

ISBN 978-5-4468-2134-1 

2016 20 

 


