




Семестр 1Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4 Семестр 5 Семестр 6 Семестр 7 Семестр 8
17  нед 24  нед 17 нед 24 нед 17    нед 24 нед

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

612 876 612 876 612 864 612 876

ОД
Обязательная часть образовательной 
программы

982 886 206 403 72 88 20 30 612 876 612 876 612 864 612 876

Блок ООД (10-11 класс) 982 850 206 403 0 18 20 12 395 491 0 0 0 0 0 0

ООД1 Русский язык Э 96 96 3 83 3 4 3 51 45

ООД2 Литература Э 108 108 63 37 3 2 3 51 57

ООД3 Математика Э 212 212 32 155 9 10 6 51 161

ООД4 Иностранный язык ДЗ 99 99 2 92 3 2 51 48

ООД5 История ДЗ 106 106 78 28 34 72

ООД6 Астрономия ДЗ 38 38 28 8 2 38

ООД7 Физическая культура дз ДЗ 123 123 2 115 6 51 72

ООД8 ОБЖ ДЗ 68 68 34 34 68

ИП Индивидуальный проект 36 36 0 0 0 24 0 12

ИП.01 Индивидуальный проект ДЗ 36 36 24 12 36

УПВ
Учебные предметы по выбору из 
обязательных предметных областей

421 421 116 207 0 16 0 0 161 144 116 0 0 0 0 0

УПВ.01 Информатика (угл) * ДЗ 155 155 2 145 8 82 73

УПВ.02 Естествознание ДЗ 266 266 114 62 8 79 71 116

ДУП Дополнительные учебные предметы 121 121 69 34 0 12 0 6 56 65 0 0 0 0 0 0

ДУП.01 Обществознание Э 121 121 69 34 12 6 56 65

ВЧ Вариативная часть 96 96 48 44 0 4 0 0 0 0 96 0 0 0 0 0

ВЧ.01 Финансовая грамотность ДЗ 48 48 24 22 2 48

ВЧ.02 Введение в специальность ДЗ 48 48 24 22 2 48

ОГСЭ
Общий гуманитарный  и  
естественнонаучный цикл

462 432 76 356 0 0 0 0 0 0 90 94 87 97 94 0

ОГСЭ.01 Основы философии ДЗ 36 36 36 0 36

ОГСЭ.02 История ДЗ 36 36 36 0 36

ОГСЭ.03 Психология общения ДЗ 32 32 0 32 32

ОГСЭ.04 Иностранный язык в проф. деят-ти ДЗ 194 164 2 162 32 36 30 46 50

ОГСЭ.05 Физическая культура ДЗ 164 164 2 162 22 22 25 51 44

ЕН.00
Математический и общий 
естественнонаучный цикл

180 180 98 76 0 0 0 6 0 36 48 96 0 0 0 0

ЕН.01 Химия Э 144 144 80 58 6 48 96

ЕН.02 Экологические основы природопользования ДЗ 36 36 18 18 36

ОПБ Обязательный профессиональный блок 2224 2224 730 768 36 18 0 0 0 140 116 151 199 128 0 0

Общепрофессиональный цикл 670 670 291 361 0 18 0 0 0 140 116 151 199 128 0 0

ОП.01
Микробиология, физиология питания, 
санитария и гигиена

ДЗ 64 64 26 36 2 64

ОП.02
Организация хранения и контроль запасов и 
сырья

ДЗ 70 70 28 40 2 70

ОП.03 Техническое оснащение организаций питания ДЗ 76 76 20 54 2 76

ОП.04 Организация обслуживания ДЗ 60 60 22 36 2 30 30

ОП.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга ДЗ 60 60 26 32 2 60

ОП.06
Правовые основы в профессиональной 
деятельности

ДЗ 48 48 38 8 2 48

ОП.07
Информационные технологии в 
профессиональной деятельности

ДЗ 180 180 75 103 2 36 55 39 50

ОП.08 Охрана труда ДЗ 48 48 20 26 2 48

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности ДЗ 68 68 40 26 2 32 36

ОП.10 Основы предпринимательства ДЗ 60 60 22 36 2 60

ПМ.00 Профессиональные модули 1554 2636 745 733 72 0 0 0 0 0 146 535 326 639 437 688

ПМ.01

Организация и ведение процессов 
приготовления и подготовки к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных 
изделий сложного ассортимента

339 339 98 91 0 0 0 0 0 0 50 289 0 0 0 0

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации кулинарных 
полуфабрикатов

Э 92 92 48 44 50 42

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов

Э 97 97 50 47 97

УП Учебная практика 36 36 36

ПП Производственная практика 108 108 108

Э Экзамен по ПМ Э 6 6 6

ПМ.02

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации горячих блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента 
с учетом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

342 342 96 96 0 0 0 0 0 0 96 246 0 0 0 0

Распределение по курсам и семестрам

в том числе

О
бщ

ая

О
бщ

ая

Курс 4

К
ур

со
ва

я 
ра

бо
та

4 
се

м
ес

тр
 

3 
се

м
ес

тр
 

Курс 3

П
р.

 и
 л

аб
 

за
ня

ти
я

Курс 2

О
бщ

ая

О
бщ

ая

О
бщ

ая

Учебная нагрузка обучающихся, ч.

Са
м

ос
т.

(с
.р

.+
и.

п.
)

О
бщ

ая

Всего

О
бщ

ая

Формы промежуточной аттестации

О
бщ

ая

Л
ек

ци
и,

 у
ро

ки

5 
се

м
ес

тр

6 
се

м
ес

тр

К
он

су
ль

та
ци

я

Курс 1

Обязательная

7 
се

м
ес

тр

Аудиторная нагрузка

Итого час/нед (с учетом консультаций в период обучения по циклам)                      5940

Индекс
 Наименование циклов, разделов,

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 
практик

П
ро

м
еж

ут
. 

ат
те

ст
ац

ия

1 
се

м
ес

тр
 

2 
се

м
ес

тр
 

М
ак

си
м

ал
ьн

ы
й

 о
б

ъ
ем

8 
се

м
ес

тр



МДК.02.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента

Э 96 96 49 47 96

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок сложного ассортимента

ДЗ 96 96 47 49 96

УП Учебная практика 36 36 36

ПП Производственная практика 108 108 108

Э Экзамен по ПМ Э 6 6 6

ПМ.03

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания

469 469 154 93 36 0 0 0 0 0 0 0 121 348 0 0

МДК.03.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок сложного 
ассортимента с учётом потребностей различных 
категорий потребителей, видов и форм 
обслуживания

Э 121 121 41 44 36 121

МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок сложного ассортимента

ДЗ 162 162 113 49 162

УП Учебная практика 72 72 72

ПП Производственная практика 108 108 108

Э Экзамен по ПМ Э 6 6 6

ПМ.04

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации холодных и горячих 
десертов, напитков сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания

404 404 91 127 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 323

МДК.04.01
Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации холодных и горячих 
десертов, напитков сложного ассортимента

Э 100 100 40 60 40 60

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации холодных и горячих десертов, 
напитков сложного ассортимента

Э 118 118 51 67 41 77

УП Учебная практика 72 72 72

ПП Производственная практика 108 108 108

Э Экзамен по ПМ э 6 6 6

ПМ.05

Организация и ведение процессов 
приготовления, оформления и подготовки 
к реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного 
ассортимента с учетом потребностей 
различных категорий потребителей, 
видов и форм обслуживания

540 540 159 159 0 0 0 0 0 0 0 0 119 91 330 0

МДК.05.01

Организация процессов приготовления, 
подготовки к реализации хлебобулочных, 
мучных кондитерских изделий сложного 
ассортимента

Э 102 102 51 51 65 37

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий сложного ассортимента

Э 108 108 54 54 54 54

МДК.05.03
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации конфет, ганашей, шоколадных 
фигур, карамели, марципана

ДЗ 108 108 54 54 108

УП.05 Учебная практика 72 72 72

ПП.05 Производственная практика 144 144 144

Э Экзамен по ПМ Э 6 6 6

ПМ.06
Организация и контроль текущей 
деятельности подчиненного персонала

256 256 79 99 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 107 149

МДК.06.01
Оперативное управление текущей 
деятельностью подчиненного персонала

Э 107 107 39 32 36 107

МДК.06.02
Документационное обеспечение управлением и 
персоналом

ДЗ 107 107 40 67 107

УП Учебная практика 36 36 36

Э Экзамен по ПМ Э 6 6 6

ПМ.07

Выполнение работ по одной или 
нескольким
профессиям рабочих, должностям 
служащих  16675 "Повар"

286 286 68 68 0 0 0 0 0 0 0 0 86 200 0 0

МДК.07.01 Выполнение работ по профессии Повар Э 136 136 68 68 86 50

УП Учебная практика 72 72 72

ПП Производственная практика 72 72 72



Э Квалификационный экзамен по ПМ Э 6 6 6

ПМ.08

Выполнение работ по одной или 
нескольким
профессиям рабочих, должностям 
служащих  12901 "Кондитер"

188 188 30 44 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 188

МДК.08.01 Выполнение работ по профессии Кондитер Э 74 74 30 44 74

УП Учебная практика 36 36 36

ПП Производственная практика 72 72 72

Э Квалификационный экзамен по ПМ Э 6 6 6

ГИА Государственная итоговая аттестация 216 216 216

Учебная и производственная практики 1044 0 0 0 288 0 216 216 540

Учебная практика                  432 0 0 0 72 0 144 72 144

Производственная практика 612 0 0 0 216 0 72 144 180

Государственная итоговая аттестация 216 0 0 0 0 0 0 0 216

ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 
АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ

5940 5910 ## ## 72 100 20 36 612 876 612 876 612 864 612 876

11 13 12 10 11 10 4 4

0 4 1 5 1 5 2 6

3 8 5 4 3 4 3 1дифферинцированные зачёты

Предметов, дисциплин и МДК

экзаменов в т.ч. экзамены по 
модулю 


